                                                                            Начальнику территориального отдела
                                                                            Управления  Роспотребнадзора

                                                                            по Ростовской области – главному  

                                                                            государственному  санитарному  врачу

                                                                            по городу Волгодонску, Дубовскому,

                                                                            Ремонтненскому, Заветинскому районам

                                                                            Аносян А.С.

                                                                            от директора  МБОУ Подгорненской СОШ

                                                                            Гвоздиковой  Т.Н.

                                            Отчет о  выполнении  предписания.

Во  исполнение   предписания  территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Ростовской области   в  г.Волгодонске, Дубовском, Ремонтненском ,Заветинском   районах  №283 от 16 октября 2013г.  администрацией   МБОУ Подгорненской СОШ  в  срок  до 15.12.2013г.  были  проведены  следующие  мероприятия:
1. Сотрудники  с просроченным  сроком  флюорографического  обследования  прошли  обследование в  срочном  порядке ( копии  медицинских книжек  прилагаются).

2. Сотрудники, не  имеющие  прививок  против   гепатита В  привиты  в  соответствии  с  национальным  календарем  профилактических прививок ( копии  медицинских  книжек прилагаются).

3. Произведена замена   разбитого  стеклополотна  3-х  оконных  проемов   в коридоре.

4. В  раздевалке для мальчиков  при  спортивном зале  осуществлен  вынос  посторонней мебели, произведен  ремонт, ежедневно проводится  влажная  уборка.
5. Приобретены  и установлены  в  санитарных узлах педальные ведра,  держатели для  туалетной бумаги.

6. Обеспечено хранение  уборочного   инвентаря  в шкафу   для   его   хранения; проведен  косметический ремонт  подсобного  помещения  для  хранения   уборочного   инвентаря.

7. Проведен  косметический ремонт  на  потолке  в  рекреации  второго  этажа.

8. В мастерских  трудового обучения для  мальчиков  верстаки  установили  в  соответствии  с  требованиями СанПиН 2.4.2.2821-10  «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  условиям    и  организации  обучения в  общеобразовательных  учреждениях».

9. Выполнена   цветовая  маркировка  мебели.

10. Проведена  замена  неисправных  светильников  в  кабинете математики, иностранного  языка, биологии, истории,  начального  третьего  класса.

11. При  использовании  моющих и дезинфицирующих  средств   для  проведения уборки и  дезинфекции  помещений  и  оборудования  соблюдаются  инструкции  по  их  применению.

12. Приобретены  емкости  для ежедневного  мытья ручек  сливных  бачков  и  ручек  дверей  при  эксплуатации  санитарных  узлов  для  мальчиков  и  девочек.
13. Разработано  меню  в  соответствии  с  требованиями, отправлено  в  Роспотребнадзор  для  согласования. Фактическое  питание  осуществляется  по  разработанному  меню. Обед    готовится  в  полном объеме.
14. В  меню  указана  пищевая и энергетическая  ценность  блюд,  суточная  потребность  в  витаминах  и  микроэлементах  для  различных  групп  обучающихся. (Копия   меню   прилагается.)

15. В  вывешенном в  обеденном  зале  меню  указываются  сведения  об  объемах  блюд.(Копии  прилагаются)
16. Технологические  карты  на  производство готовых  блюд   оформлены   в  соответствии   с  СанПиН  2.4.5.2409-08 (Копии прилагаются)
17. Журнал  бракеража  готовой кулинарной  продукции  и  журнал  бракеража  пищевых  продуктов и  готового   сырья   ведется  в  соответствии  с  СанПиН2.4.5.2409-08 (Копии   прилагаются)
18. Строго  соблюдаются  режимы  мытья  кухонной  и  столовой  посуды,  моющее   средство  используется   в  соответствии  с  инструкцией.

19. Осуществляется    прокаливание  столовых  приборов, приобретены  кассеты  для  этой  цели.
20. В  складское  помещение  для  хранения  продуктов  приобретен  прибор  для  измерения  относительной  влажности  и температуры  воздуха.

21. Инвентарь  для  разделывания  сырой и готовой  продукции  закреплен  за каждым  участком.

22. Разработаны и вывешены  инструкции  о  правилах  мытья  посуды и  инвентаря  с  указанием  концентраций   и  объемов  применяемых  моющих и дезинфицирующих средств.

23. Продукция,  не  имеющая  маркировки,  в  реализацию  не  допускается.

10.12.2013г.

Директор  шк                                                                           Т.Н.Гвоздикова
